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Aittelalterliche
Fagtensuppen

@ellergerichte bis sum Vand mit Wegalien gefullt,
nach mittelalterlichen Resepten qekocht,
gibt's ab Aschermittwoch im historischen
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-Suppen bon Karpfen mit Sellevie und Petersiltours .
-Gehack-Suppen bon Rarpfen mit Schtvammen und Knodlein .
-gute Miischelein-Suppen mit weiben Schiwammen .
-durchgetribne Erbg-Suppe mit geroste Brocklein .
-Pretsen-Suppen mit verlorn Ep und Parmesan-Rak .
~Brenn-Suppen bon Meel mit geroste Brocklein .
~WWlein-Suppen mit gebabhtem Brod .
~Bier-Suppen mit geroste Brocklein .
-Mandel-Suppen mit Pibaaden-Brot .
-Zwivel-Suppen mit Parmesan-RKab .
-RKab-Suppen mit geroste Brocklein .
-Bier-Brot-Suppen, aufgeschmelst .
Borschtseh, russische Gemiisesuppe .
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